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Suppen / Soups

Tomaten-Consommé mit Gemiise
Tomato consommé with vegetables i

Curry-Fischsuppe ,,Sansibar® mit Kokosmilch, Ingwer und Koriander
Curried fish soup “Sansibar” with coconut milk, ginger and coriander adf

Salat — Vorspeisen / Salad — Starters

Vitaminsalatteller mit Hausdressing
Vitamin salad with house dressing jhi

Scheiben von Celler Rohe Roulade mit Apfel-Sellerie-Salat
Slices of Celler raw roulade with apple celery salad j

Vitello Tonnato und gebratene Garnelle

Vitello Tonnato with fried shrimps zf

Vegetarische Gerichte / Vegetarian dishes

Gefiillter Pfannkuchen mit Gemiise, Kartoffeln und Tomaten
Kriuterquark und Salat

Filled crépes with vegetables, potatos and tomato, herbcurd and salat  a,g,1j

Quiche von Tomaten und Frithlingsgemiise, Salatbouquet
Quiche of tomato and spring vegetables, with salad bouquet a,8,1,]

Fischgerichte / Fish dishes

Auf der Haut gebratenes Doradentfilet
griiner Spargel und Risotto
Skinfried Parrotfisch, green asparagus, celery mashed potatoes  gi

Fettuccine mit Garnelen in Limettensauce, Parmesan
Fettuccine with prawns in lime sauce, parmesan cheese a,g

Matjesfilets mit Hausfrauensauce, Blattsalat und Pellkartoffeln
Soused herring, with onion apple cream sauce, on leaf salad with g5,]

boiled potatoes
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Gerichte aus der Celler Region / Local dishes

Heidschnucken-Sauerfleisch €19,50
mit griiner Sauce, Salatbouquet, Bratkartoffeln

Pickled meat of “Heidschnucke” with green herb sauce, salad bouquet, fried potatoe  gj,i

Heidschnucken-Pfannenschlag € 19,50
mit Spiegelei, Gewiirzgurke, Bratkartoffeln

“Heidschnucken” sausage with fried egg, gherkin, fried potatoes ij

Wiirziges Heidschnuckenragout € 24,00

Pilze, Preiselbeeren und ,,Celler Herzogsknodel
Spicy “Heidschnucken” ragout, mushrooms, cranberries, and potato dumplings a,ci
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Feines regionales Menii

Scheiben von Celler Rohe Roulade mit Apfel-Sellerie-Salat
Slices of Celler raw roulade with apple celery salad  j,i

kK

Spargel-Rahm-Suppe
Asparagus-cream-soup g

Sk k

Rosa gebratenes von der Heidschnucke
Spargel und Rosmarinkartoffeln

Pink roasted from the , Heidschnucke*
asparagus and rosemary potatoes i

Kkk

Rote Griitze mit Vanilleeis

Red fruit jelly with vanilla ice cream g

Menii komplett € 55,50
3 Ginge Vorsp., Hg., Dessert € 48,50 - 3 Ginge Suppe, Hg., Dessert € 42,50
nur Hauptgericht € 29,00
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Hauptgerichte / Main dishes

Gebratene Perlhuhnbrust mit Portweinsauce € 25,50
Karotten und Maisplitzchen
Pink roastet guinea fowl with portwinesauce, carrots and corn dumplings  a,c1,

Rumpsteak vom argentinischen Angus mit Schalottensauce € 29,50
Prinzessbohnen und kleine Kartoffeln
Argentine Angus Rump steak with shallot sauce,

Princess beans and small potato i

Rindergeschnetzeltes im Dijon-Senf-Sauce € 25,50
Kartoftelrosti und Blattsalat

Slieced veal in Dijon-mustard-sauce, potato risti and leaf salad g i,]
Schweinefiletschnitzel mit Pilzrahmsauce € 24,00

gebratene Kartoffeln und Salat
Pork filer with mushroom sauce, baked potatoes and salad a,8,4,]

Dessert / Desert
Selbst hergestellte Sorbets

Homemade sorbets pro Kugel / per ball € 3,50
Rote Griitze mit Vanilleeis €9,50
Red fruit jelly with vanilla ice cream a,g

Creéme Briilée von der Tonkabohne € 12,50
Creme briilée of tonkabean o¢

Flambiertes Karamelltortchen Cg € 13,50
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